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DEGUSTAZIONE CLASSICA

DEGUSTAZIONE DI 4 VINI:
La Regina, Limonte, il Bacialé, Bricco dell’Uccellone

Una panoramica esemplare della produzione Braida, dall’autoctono bianco di  
Langa La Regina Langhe DOC Nascetta, al Bricco dell’Uccellone, icona  

della Barbera d’Asti e dei vini italiani nel mondo.

€ 30
a persona
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DEGUSTAZIONE RISERVA

DEGUSTAZIONE DI 4 BARBERE D’INVECCHIAMENTO:
Montebruna, Bricco dell’Uccellone, Bricco della Bigotta, Ai Suma*

*in alternativa il Bacialé

Quattro declinazioni di Barbera d’Asti dal lungo affinamento per assaggiare, in sequenza, 
le espressioni più profonde dello stile Braida.

€ 40
a persona
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DEGUSTAZIONE IN BIANCO

DEGUSTAZIONE DI 4 VINI BIANCHI:
Asso di Fiori, La Regina, Re di Fiori, Il Fiore

Dalle terre alte di Langa, a Trezzo Tinella, i vini di Serra dei Fiori: dallo Chardonnay al 
Riesling, passando per l’autoctono Nascetta.

€ 30
a persona
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SPECIALISTI DELLA BARBERA

DEGUSTAZIONE DI 6 VINI E 1 GRAPPA:
La Monella, Curej, Montebruna, Bricco della Bigotta, Bricco dell’Uccellone, Ai Suma*, Grappa di Bricco dell’Uccellone

*in alternativa il Bacialé

Braida è la storia della Barbera: dall’espressione più leggera e scanzonata a quella più 
profonda e sensuale. Provare per credere.

€ 60
a persona
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DEGUSTAZIONE CLASSICA + RISERVA

7 VINI TRA QUELLI DI ANNATA E I VINI RISERVA:
La Regina, Limonte, il Bacialé, Bricco dell’Uccellone, Montebruna, Bricco della Bigotta, Ai Suma*

*in alternativa Bricco della Bigotta 2016 

Tutti i vini della degustazione “Classica” e tutti quelli della degustazione “Riserva” in un 
percorso di assaggio unico.

€ 60
a persona
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DEGUSTAZIONE TAILOR MADE

Esperienza su misura in cantina Braida

Incontro personalizzato.
Evento aziendale o Festa privata. Team Building.

Esperienza per PROFESSIONISTI/CLIENTI/STAMPA


