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Vinen, der behager

En rundrejse til barbera-producenter i Asti-regionen

o
Rufforeila og Gheseppe Bolagra

farer Braido vidne efter for-
aldrencs doct

Gluvomo Bolognas mavn pryder
vimgirdres foevads sumwent il
Braida-navncr,

Ermanno Accomero er fast i
melet, ndr han skal beskrive
barbera.

- Barbera er ikke nebbioto.
Barbers er en vin, der skal
behuge, og som man skal
drikke.

Han er lige sh kiar i sin bold-
ning til fremstillingsproves-
sen.

- Vi onsker frugt i vinen, sh
der er ikke brug for ut tilfore
tanniner fra trefade.

Giulio Accornero & Figli er
et familiefirma med adres-
se ph Coscina
Maonferratos

bakker, som har
iliens eje siden
1897. Giulio og Marnuccin
er senior-parret, som driver
vingirden sammen med son-
neme Ermanuo og Mussimo.

Det er Ermanno, som tuger
imod den gruppe fra Barbern
Meeting, som har valgl al
besoge Accormero, Gaudio.
Bricco dell Guazzi, Castello
di Uviglie. Braida, Cascina
La Ghersa oz kooperativet
Vinchio-Viglio Serma.

Besogene folger et menster.
som de fleste vingdrdsgaster
kender: en tr gennem kield-
rene og s& Gl smagningon.
Enkelte forbarmer sig dog
over os og dropper kiekler-
besogel.

"1 har sikkert sct mange af
slagsen for”, som de sd rigtigt
siger,

Holdbar barbera
Ermanio Accomero vil gene
overbevise sine giester om, it
god barbera fint holder sig i
firevis og trekker til forméalet
en frgang 1999 op. Den er
meget drikkelig, om end ald-
ringen er sat ind. Tanniverne
— fra fadlagringen virker lidt
torre,

En drgang 2004 er til gea-
geeld belt i top. men drgangen
er ogsa fi le. Her er

bliver ifolge Ermanno lige
50 god,

-Det er den bedste a1 de nyere
drgange. siger han.

Bricco Mondalino
Gaudio-familiens  vingdrd,
Bricco  Mondalino  ligger
ligesom Accomero i Vignale
Monlerruto. Her tager Mauro
Gaudio og hans kone samt
den meget selskabelige bund
Grignolino imod, og i lobet
af ingen tid udspinder der sig
en diskussion om brugen of
traefude eller &) il barbera.

Det er en temmelig diffus
diskussion. Barbera er en vin,
som har mange udiryk. Nogle
er ungdommelige og friske pi
greasen til det syrede. Andre
er mere afruxlede, oy s er
der de meget seriose udgaver
ul festlige lejligheder.

Det lyder ofte under den type
diskussioner. som om vin-
skribenter generelt mener, st
bare man nojes med ot kegae
vinen en kort td pi trefade,
vil det ikke kunne smuges,
Realiteten er jo den modsatse.
Hvis ellers vinen er egnet til
faddlogring, skal den ubsolut
ikke bare have to-tre mine-
der pé nye trefade, men ni,
12 eller flere mimeder. Kort
fadlngring er det samme som
ot give vinen et tre-chok. den
aldrig forvinder. Lang fadlag-
ring betyder optimal integre-
ring af frugt og trae,

Mauro Gaudio demonstrerer
pd sin egen mide, hvad han
mener om al den tresnak
Hans 2008 Zerolegno hur
ikke set skyggen af et treetad
oz er en sodmefuld, sym-

kulor, frugt og fedme. 2007

patisk lige-ud-ad )
vin. Hans 2007 11 Bergantino
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Massiow Pastura - i genop-
chagut driesiten rimorassa.

er en lettere sodlig, fudlag-
ret (12 mineder) vdgave. og
2005 Gandio Magaum er -
som navnet siger - en barbera

pe vingirde med adresser i
Friuli (Poggiobello) og Emi-
lia-Romagna (Gregoring). P4
Bricco dei Guazzi fremstilles
en nem. frisk 2007 Borbera
del Monferato, som udeluk-
kende har ligget pa stiltanke,
og en vellavet 2007 Barbera
d'Asti med harmoni mellem
sodme og syre.

La Presidente, en Rosso Mon-
forte, er en blod og rund plea-
ser kompaneret af barbera og
merlot, Trods forholdet 80720
er det iser merlot, man sma-
ger.

Castello di Uviglie

Bygget i 1491 med vinpro-
duktiva lige siden. Det er den
korte udgave af’ historien om
Castello di Uviglie i Rosig-
nano Monfe En travetur

i
fudlagret og ekstremt drikke-
lig. Frisk. flot og dejlig.
FinVin er Gaudios dunske
mportor.

Bricco del Guazzi

Den smukke villa, der huser
Briceo dei Gi wer Olivo-
I i Monferrato-distriktet bar
kieldre fra 1600-tallet med
iMakie tnke af mursien og
cement. De er dog udskifiet
mod fade af st8l og tre, men
hvem ved? Cementtanke er
pa vej tilbage 1 modeme vin-
produktion.

Stedet er en del af en grup-

gennem de labyrintiske kakl-
re b om, at det her
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ne, der opirader sidan, kun sy "k okt g
den opfattelse ultsd muncs |

jorden,

Vinene fru Castello di Uviglie

er generelt vellavede. Pico

Gonzugs, en Barbera del

er aple gammelt. Man skal
passe pd ikke at fare vild,

En del af slottet er indretiet
til restaurunt, og her var et
lille bord med flasker stillet
op. $i geesterne kunne smage
pé varerne. Og si skete det
sedvanlige: Den  hurtigste
halvdel tog opstilling foran
bordet og blev sthende,
de havde smogt fierdig, og
det var tid til ot drage videre,
hvarefier den ovrige halvdel
of selskabet maue nojes med
en overfladisk orientering.

Hvis nogle tror. det kun er
menigmand pd vinfestivaler-

Superiore, blev
skarnket i figangens 2001,
2003, 2004 og 2006, oy 2004
bekreflede, ar det er en stor
drgung, 2006 er meget loven-
de, 2001 eor stadig flot, og
2003 skal bure nydes .

Vinchio-Vaglio Serra
Hvis man aldrig kober vin |
supermivkeder, er der neeppe
nogen klokker, der ringer, nir
der bliver sugt Vinchio-
lio. Omvendt betyder Don-
mik en hel del for Vinchio-
Vaglio. for dunskerne er langt
de storste kunder pd koopera-
tivels eksportmarkeder.

Virksombeden blev opretiet i
1959 og har i dag 224 mxed-
lemmer med tilsymmen ca.
320 hektarer vinmirker,

v
¥ wnbome
Vool st Horiplor

Kvaliteten af vinene varie-
rer naturligvis, men "1 Tre
Vescovi®, en Barbera d'Asti
Superiore, kan man godt veere
bekendt at drikke til en delle,
of det guelder i endnu hojere
grad for “Vigne Vecchie™.

Finelvier- Vinglio Serra et
Lavoperat med star succes |

-
o vimudisk-

Castello di Uviglie
o shebenn 1391
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Mavwro Gowdio - ikke mere snok
o feelageing.

Ernuamo Accarmero; - b ausker
St i vises.

Dot smevdle o degn i ireh under
Barbera Meeting | marrs. 5
chaufforerne barte forsigiig, b
de mange delfgere hiev frogter
i | oouaSe for @ besoge
vinprodueenter

Der er tule om o.k. kvalitet til
rimelige priser.

The Wine Company forer vine
fra Vinchio-Vaglio Serma.

Cascina La Ghersa
Massimo Pastura er den encr-
giske chel for Cascina La
Gibersa i Moasea syd for Niz-
za Monferrato. Hans credo
lyder siidan her:

- Det. vi fir ind fra markere.
afigar kvaliteten af vores vine.
Derefler kan vi kun gore tin-
geae vierre, Sa vores opgave
bestdr i at begrense skaderne
i kaelderen.
Med andre ord damage con-
trol - og det er Massimo
gunske god til. Man skal dog
viere opmaerksom pd, at La
Ghersas barbera ikke nodven-
digvis scorer hoje point, niir
de blindsmages unge. Smager
man de samune vine efier tre-
fire-fem dr. er billedet helt
anderledes - oz bekrefier
Massimos tese om. at barbera
skal have en vis alder for at
vise sit potentinle. God bar-
bera, altsh.
De udsendte gaester fra Bar-
bera Meeting blev derfor fort
gennem en vertikal smagning
af Vignassa, der er en Barber
d'Asti Superiore. Angangene
e fra 2005 tilbage til
1989, og hejdepunktcrne var
2004, 1997, 1996 og 1989.

Vignassa blev ferstc gang
produceret | netop topiret
1989, og Massimo havde
dekanteret vinen, hvilket ikke
gik ud over dens frugt og
friskbed.

Nir frgang 2001 ikke var
med i smagningen, skyldtes
det ganske enkelt, at det ar
edelogde hagl hosten. 2002
var et ringe dr. si Vignassa
<& heller ikke dagens lys den-
Bng.

Som et kuriosum skienkede
Massimo sin hvidvin Timian
fremstillet af den neesten for-
svundne druesort timomsso,
som kun findes i Colli Torto-
nesi. Det er en mild, aroma-
tisk vin til aperitif-brug.
Druesorien  var stort  set
ukendt. da unge i S0%erne
genopdagede den. Massimos
onolog intreducerede ham for
den i 90'erne. og det var kaer-
lighed ved forste slurk. Mas-
simo kebte en hektar og udgnv
sin forste Timian i 2006. | dag
er druesorten plantet pd 50
hektarer og dyrkes af en god
snes producenter.

assimo  fremstiller ogsd
Pingé, en frisk rosé med lidt
milde tanniner fra barbers-
druer. Den ec blevet det sto-
re hit i New York. Endelig
ze fulgt til dors med
Muascae, en koncentreret
barbers, som for geringen Fir
flemet en del af mosten for
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at give vinen mere power fra
drueskindet.

Braida

Et af de store barbera-navac
er afdede Giscomo Bologna
o hans vingird Braida, Sam-
men med sin oyligt afdede
kone Anna skabte han pd et
tidligt tidspunki en barbers-
stil, som var unik for sin tid,
men som har danmet skole
for den type barbers, vi kan
glade os over i dag
Suskendeparret Raffclia og
Giuseppe driver vingirden
videre med en stribe respek-
terede vine pi paletten.

Al Suma er topvinen, fremstil-
let af senthestet barbera i de
bedste dr. Bricco dell’ Uecel-
lone er den barbera. som har
skabt Braidas berommelse,
og den ligger pd niveau med
Bricco della Bigotta, som filr
lidt leengere basrique-lagring
end Uecellone.

Montebruna lagres i store tre-
fade og er on lettere tilgange-
lig barbera. Endnu lettere er
Il Bacialé. som blandes af
60 pet. barbera og for resten
pinot noir, cabermet sauvig-
non og merlot. En atypisk vin
med appellationen Monfer-
rato Rosso — men den semager
altsh godt.

Dansk importor af Braidas
vine er Philipson Wine
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QUORUM

HASTAF

Quorum x navvet pi den superbarbens, som fom vigprdsconer er

it suamnscnr oo 1 € velgreninerdsprojeds.

Hastae=Asti

Hastae er den latinske beteg-
nelse for Asti og siden 199
desuden navnet pi en gruppe
vinproducenter, som beslut-
tede sig for at 24 sammen om
et projekt — uanset den dag-
lige indbyrdes konkurrence

Producenterne —  Braida,
Chiarlo. Coppo. Prunotto
og Vietti — har hver doneret
<n hektar barbers-mark med
henblik pd at fremstille en
superbarbera. Alle drueme
vinificeres sammen og over-
viges af en udefra kommende
onolog. Forst wscanske Ric-
cardo Cowrella, siden 2004
ligeledes toscanske Vittorio

Fiore og Barbara Tamborini.

Der fremstilles 15.000-20.000
flasker vin og 200-300 fla-
sker grappa. som destilieres
af gruppens sjetle medlem.,
Berta. Indtegtemne ved salget
af vinen, der hedder Quorum,
gar til #t finansiere research
med relation til barbers samt
undre projekier. som gavner
cgnen. Der gives ogsd midler
il almindelig velgorenhed,
bla. krefiforskning.
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Meeting

Barbera er Asti-regionens vigtigste rodvinsdrue, si det giver
sed mening at afvikle “Barbern Meeting™ i byen Asti syd for
Torino i Picmonte.

Barbera Meeting er el tref for producenter og vinskribenter
etableret for snirt en del iir siden. Efier nogle ars pause blev
treffet genoptaget i marts og omfuttede denne wang ogsa vin-
indkobere fra bele verden. Fra Danmark dellog to indkebere
samt pd skribemsiden SOMMELIER's redakter.

Opskriften for medets fire dage lod pd blindsmagning om for-
middagen ~ separat for skribenter og indkebere - besog hos
fire selvvalgte producenter. derpd smagning med producenter
og omsider middag med producenteme oy deres vine, Lange
dage, som sjldeat stuttede for midnat.

Blindsmagningen drejede sig om Barbera d'Asti 2008, 2007 og
2006, Superiore 2008, 2007 oz 2006 Superiore Nizza 2007 0g
2006, Moaserrato 2008 og 2007, Monferrato Superiore 2008,
2007 og 2006 symt Barbera d'Alba 2008. 2007 og Superiore
2007 og 2006,

Historisk rivalisering

Der deltog ikke sa monge Barbern d'Alba i smagningeme.
Den historiske rivalisering mellem Alba og Asti lever i bedste
velgiende, s Alba-producenterne drager nodigt de 20-25 km
op til Asti for ar presentere deres vine.

Allba er jo kendt for barolo og burbaresco. men barbera spiller
eflerhinden ozsd en stor rolle som en vin., man kan ghede sig
over, mens man sparer sammen til de dyrere nebbiolo-vine,

Niir Albas barbera'er bexdst, overgiir de Astis. Men billedet er
ikke entydigt. Iser producenterne | Astis underafdeling. Nizza
Monferrato, presterer fine vine.

Nizza Monferrato bestir af |8 landsbyer (ud af Asti-Alessan-
dria-omridets totale 118 byer og landsbyer). Der stilles skaer-
pede krav til Nizza-barbera. bla. et hesuidbytie pd muks. 49 hi
pr. hekiar. Det er mindre end kravet til f.cks, burolo. Produktio-
nen i omridet er da ogsh faldet med en snes wisinde hekolier
i lebet af det sencste tiar. | samme periode er produktionen i
Asti-omeidet steget med over 100.000 hl.

En annonce i SOMMELIER lever lenge
Se bladet under "Nyheder og amngementer”
pd www.sommelier.dk
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Skal alt forblive ved det gam-
le, eller er det i orden ut gi
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Bedre barbera

indholdet 1| drueme steg, men
det samme gjorde sh ogsih

Det fik professor Gerbi il at
pointere, at der var tule om at

alkoholindholdes i vinen,

« Der er kun tale om en stig-
ning fra 14 6l 14,3 procent.
sugde professor  Vincenzo
Gerbi, som prasenterede
resultaterne for en stor grup-
pe vinskribeater og vinil-
kobere.

- Si det er ikke en markant
stigning. Der findes andre
metoder til om nedvendigt at
afbalancere problemet. Vi kan
ousd deempe  syrenivenuet,
som er et af barberas storste
problemer.

Den udtnlelse skabte en vis
opstandelse, Nogle deltagere
mente. at netop syren var bar-

nye veje inden for vinverde-
nen?

Spergsmalet blev akiuelt -
endnu en gong -~ under et
made i Canelli, Piemonte,
it forbindelse med Buarbera
Mesting | marts, Model var
arrangeret af folkene bug
projektet Hastae: vinprodu-
centerne  Coppo.  Prunotio,
Chiarlo. Vietti, Braida og
destilleriet Berta,

Grupen havde gennem nogle
dr udfort forsog med ben-
blik p& at forbedre vinkvali-
teten, Bt uf resultsterne var
en andnng af opbinclingen
af vinstokkene, Det viste sig
ot betyde mindre behov for

. 4 , beras swerkende og derfor ikke
tlswming af svovl, sukker- sulle dempes.
L JE DE(

Der er klare forskelle pid barbera-drgangene 2008 og 2007,
om end det er for tidligt ot legge sig helt fast pil en vurdering
al 2008, Umiddelbart forckommer vinene mindre indingende
end 2007-vinene, men da man ikke skal forklejne den gavalige
indflydelse, som flaskelogring har pi barbern, kion der viere
behagelige overraskelser forude.

Bedomt i marts genem fire dages blindsmag- |
ning blev resultutes, wt folgende producenter |
her og nu gor sig mest fordelagtigt bemaerket: |

Barbera d'Asti 2007: Tenuta La Tenaglin,
Tenuta Cisa Asinari dei Marchesi di Gresy,
Coppo, Costa Olmo, Cascina Gariting, Tenuta
Olim Bauda.

Barbera d'Asti Superiore 2007: Cascina Cast-
let, F.li Trinchero. Il Cascinone (Araldica).
Tenuty Il Falchetto, Tenuts La Pergola, Terra
da Vino, Cascina Goritina. Tenuta Olim Bau-
da,

Barbera d'Asti 2006 Superiore: 1l Cascinone
{Arabdica).

Barbera del Monferrato 2008: Silvio Morando,
Danilo Spinoglio.

Capipa wr blavdy de barbuva-
» producearer, s kewstanr fig-
Barbera del Moafersato 2007: La Casaccia.  gev o pa pointiavien.

erstatte didig syre med god,
og ¢én af den modeme barbe-
ras fwedre, Michele Chiarlo.
tog ordet for at setie tingene
I perspektiv:

- Da jeg for 50 ir siden
begyndte at lave burbera, var
den wdrikkehg for alle andre
end de lokale, som havde
veanet sig til den syrehol-
dige vin,

- Da jeg i begyndelsen af
Teme i Bourgogne havde
kere, hvordan man provoke-
rede den malolaktiske anden-
gering. blev vinen drikkelig
og kunne eksporteres. Det
var ¢l indgreb, som gjorde
vinen bedre ~ ligesom vi gor
vinen bedre med den nye

Michele Chiarldo: « For 50 ar
shden war Barbera welrihbelig.

opbindingsmetode. Barbera
vill stadhig viere en vin, som er
helt sin egen,

o ":: , L-‘ ;,~_' B T'H" 4 1 3 P ,.h o ",.EP' o
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Barbera del Moaferrato 2007 Supeniore: Giglio Accomero
¢ Figh, Marco Cunato, Caseello di Uviglie. Silvio Mosundo,
Olivetta,

Barbera del Monferrato Superiore 2006: La Scumuzza, Marco
Canato. Cantina Tuli. Visconti Cassinis Ravizza (VICARA).
Barbera d'Alba 2008: Cascina Chiceo, Costa i
Bussin.

Barbera d'Alba 2007; Albino Rocca, Damilano,
Riveuo, Silvano Bolmida, Viett.

Barbera d’Alba Superiore 2007: Rocche Costa-
magniL

s Barbera d'Alba Superiore 2006: Enrico Serafino,
Giorgio Scarzello,

| Ved en seporal smagning | Nizze Monfermato aff
© drpang 2006 skilee tolgede sig positive ud:

Cascino Garition (Neuvsem). La Gironda (Le
Nicchie). Malgrd (Mora di Sessi). Michelot-
1t Noceto (Montecanta), Michele Chiarlo (La
Court). Poderi dei Bricchi Astiginni {Bricco
Preje), Scrimaglio (Acsé), Viticultori Associati di
Vinchio ¢ Viglio (Bricco Lawudana).



