Vinlegender

Arets basta vin till sommarens bar!

| de allra flesta fall dricker man s6ta muskatviner eller andra soéta ljusa viner till
desserter med jordgubbar och farska bar. Men det finns faktiskt ett par s6ta roda
viner i lattare stil som ar precis lika goda till - om inte godare. Vintypen Brachetto
d’Acqui ar ett sadant vin och det ar forforiskt somrigt och gott.

Brachetto d’Acqui ar en ganska unik appellation i Piemonte som fick statusen DOC ar 1969 och
uppgraderades till den hdgsta kategorin DOCG ar 1996. Det saregna ar att den enbart omfattar
produktion av sétt rott vin av den mindre vanliga druvsorten Brachetto (minst 97 procent enligt
reglerna, resten kan vara andra godkanda lokala bla druvsorter). Pa bara 398 hektar odlas Brachetto
har och ett gott ar kan den ge ungefar 2.5 miljoner liter vin. Tva huvudtyper av vin gors och den
vanligaste ar det silkeslena, yppigt fruktiga och halvséta till séta parlande eller mousserande vinet som
finns i tva varianter. Den ena ar mer gjord som en frizzante, latt parlande med ett kolsyretryck pa som
mest 2.5 atmosfar. Den andra ar gjord med en andra jasning i tankar (metoden cuve close, som
prosecco) eller i flaskor (den klassiska metoden, som champagne). Gemensamt for vinerna av de bada
teknikerna ar att vinet maste har minst fem respektive sex procent alkohol och en naturlig restsétma
som 6verstiger 50 gram socker per liter. Oftast ar s6tman storre an sa.

Betydlig mer sallsynt ar passitoversionen, ett stilla sétt rétt vin for vilken druvorna har torkats innan
vinifiering, precis som vintypen recioto i Valpolicella. Fér den torkas druvorna i lofthus under nagra
manader och det fardiga vinet kommer att ha en alkoholhalt pa minst 11.0 procent och en restsétma pa
85 gram per liter.

Druvsorten Brachetto har sitt ursprung i Piemonte, allra hogst troligt i det kuperade omradet mellan
Alessandria och Asti i Monferrato i syddstra Piemonte. Det ar i alla fall dar den blev omnamnd forsta
gangen pa 1870-talet. Exakt varifran den kom fran ar det dock ingen som vet. Det ar en tidigt
mognande druvsort och med sitt tunna skal ger den inte bara mjukt strukturerade viner, den blir
darmed ocksa kanslig for réta och andra sjukdomar. Men nar allt gar bra, och det gor det oftast, ger
Brachetto ett vin med en fantastiskt rodfruktig och rosenaromatisk parfym. Totalt sett odlas den idag pa
cirka 1 250 hektar i Piemonte. Utanfor Italien ser man den knappt.
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Den charmerande druvsorten Brachetto.
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Familjen Bologna, som driver den idag drygt 20 hektar stora firman Braida di Giacomo Bologna, gjorde
sin forsta Brachetto d’Acqui redan 1967, tva ar innan vintypen hade fatt kvalitetstatusen DOC. Det gors
till 100 procent av Brachetto som jases med skalen under tva dygn vid lag temperatur i staltankar.
Darefter dras skalen av och den halvjasta musten far jases en kort tid ytterligare utan skalen. Nar en
alkoholhalt pa cirka 5.5 procent har uppnatts kyls det séta vinet ner och filtreras hart sa att jasningen
avstannar och vinet blir stabilt. Det har da en rests6tma pa cirka 110-115 gram per liter, fullt tillrackligt
for att vara ett utmarkt dessertvin.

Utseendet ar vackert klarrott med spar av kolsyra och doften ar stor, intensiv och lika charmerande
som sensuellt jordgubbs- och hallonfruktig med en vacker nyans av réda rosor. Men kraftigt ar det inte,
det ar verkligen somrigt och latt. Mer inbjudande &n sa har kan ett sott vin knappast bli. Smaken ar
precis lika inbjudan och lockande, mjukt s6t med intensitet, len till texturen (har finns inte tillstymmelse
till tanniner), medelgod till syran men anda uppfriskande tack vare den kittlande kolsyran och tack vare
att alkoholen ar |ag rinner viner ner i strupen som guds ord i en salig.

Det har vinet dricks svalt, garna kring tio grader, och det serveras till alla tankbara desserter med
jordgubbar och hallon, desserter med korsbar och rabarber eller till inte alltfér tunga desserter av
choklad som garna (och helst) kan fa sallskap av réda bar for att helt perfekt matcha vinets fina réda
bartoner. Det ar inget vin att spara, drick det i sommar. Men kép pa dig sa mycket du orkar bara innan
nagon annan snor at sig flaskorna.

Finns pa Systembolaget, nr 6260 for 99 kr (375 ml)
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