Die saftige Kirschfrucht ist das Markenzeichen der
zweitwichtigsten Rebsorte aus dem Piemont: Barbera
begeistert durch eine lebendige Saure und mit einem

tollen Preis-Qualitdts-Verhaltnis. vwe sehagt
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G als sehr urd it ein Garant fur koch-

Alba und Alessandria die interessantesien Yertre.
ter, Sie gadelnt auch in der Lonsbardel und Emilis-
Romagna, Ja findet sich auch in Showenien, Griechenlard und
Esrasl oder In Kallfornien und Argentinien, wo ste vor allem als
Verschaltrweln nicht jenss hochKlassige Niveau erreicht wie in
{hrer Helms

Den Erfolg werdankt die Bazbera-Rebe vor allemn ihrer Robust-
gichten Handhaburg Sie 151 unempfindlch
gegen gilt als und lebt
heife Sommer. See gedeiht am besten auf Higeln mit lockeren,
wasserdurchiassigen Boden: Dass hoherwertiger Barbera nur
wea hugeligen Weinbergen stammen dar, fand auch in den
Barbera-Produkticasregein d'Albs DOL, d'Asti DCCG und Mon-
ferrato G superiore Aufnahme (siehe Infokasten)

Nicht ganx nachvellziehbar ist aber die Vergabe des DOC- und
des baherwerigen’ DOCG-Goresiegels an die fewelligen Gebie-
te D Hitgel um Alba bleten for Barbera keine sch
Verausseszungen als jene aus der Asti-Zore. Das Qual

el Frucht

klassige, staffige Wetne m

Das Barbera-Profil Der Barbera reift relativ spat st etrag-
relch, bringt kraftige Siure und wenig Gerbstoffe hervor, Je nach
Terroir ergidt der Barbera entweder fruchtige, tanninarme
‘Weine m nem Sduregehalt, oder wie Im Superiore-Bereich
konzentrierte, krafrvolle Welne mit viel Wilrze Gerade2u eln
Markenzelchen ist sein Kircharoma.

So dberschwanglich heute die Loblieder ouf den Barbera ge-

sungen werden, umso schwieriger hatte e es in den letxten

Nech in den Jahren war er als einfacher
Bauernsaft verschmaht, oder als balliger Industriewein ver-
=hrien, noch dazu, da erin den taltenischen Metshanolskandal
1986 invalviert war.

Zudem stand dec Barbern in der Langhe stets im Schatten der
als hoherwertig angesehenen Nebblolo-Rebe. mit der er in kQh-
leren Jahrgangen in den beruh n Barolo verschnitten wurde,
eln durchaus gesedz ibtes Doping” bis in die 1960er-
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Verkostung « Barbers

Barbera d’Alba DOC

DOC - Denominazione di origine controllata, seit 1970, 2014 aktualisiert
Anbaugebiet: Higellandschaft rund um die Stadt Alba (Provinz Cunea)
Fldche/Produktion: 1800 ha

Traubensorten: 85-100% Barbera, bis 15 % Nebbiolo
Mindestalkoholgehalt: 12,0 Vol-%, Riserva: 12,5 Vol-%

Barbera d’Alba Superiore: Vorgeschriebene Reifezeit: 12 Monate davon
mindestens vier Morate im Hoizfass.

Barbera d’Asti DOCG

DOCG - i di origine
aktualisiert

& garantita, seit 2008, 2010

inden der. Asti {1 den) und Ales-
sandria (50 Gemeinden}
Fliiche/Produktion: co. 3380 ha, ca. 2225 Winzer, meist im Nebenerwerl,
Weingdrten nur auf Hiigeln
Traubensorten: mind. 90% Barbera, bis 10% in der Region Piemont
zugelassene Rebsorten
Mindestalkoholgehalt: mindestens 12,0 Vol-%, bei Superiore 125 Vol-%
Barbera d’Asti Superiore: Yorgeschriebene Reifezeit: 14 Monate {daven
mind. 6 Monate im Holzfass).
Drei Superiore-Subzonen: Colli Astiani, Nizza und Tinelle

Barbera del Monferrato DOC

DOC - Denominazione di origine controllata, seit 2001, 2008 aktualisi
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en des neuen Stils, die viele
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Der Uccelione® ist etn begehrter Kias-
siker und beide in der jungeren No g
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Anbaugebiet: fast ident mit Barbera dAsti DOCG

Flache n: ca. 48 200 Hektoliter

Barbera del Monferrato DOCG superiore: Kiassifiziert als DOCG, bis §5%
Barbera und mind. 13,0 Vol-%, ca. 2600 Hektoliter jahresproduktion.
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181 Cordero di Montezemole | 2015 Funtani Barbera dAlba Superiere
18,1 Ceste | 2016 Barbera dAlba Superiore

180 Pira Luigi | 2017 Barbera dAlba Superiore

178 Giacomo Brezza | 2016 Barbera dAlba Superiore

176 Gianfranco Alessandria | 2016 Vitteria Barbera dillba

17,6 Massoline | 2016 Gisep Barbera dilba

17,5 Braida | 2016 Bricco dell” Uccellone Barbera dAsti

175 Giacomo Brezza | 2015 Barbera dAlba Superiore

175 Armando Parusso | 2017 Barbera d'Alba Superiore

174 Sordo| 2015 Massucchi Barbera d'Alba Superiore

173 Cascina Castlet | 2016 Liting Barbera dilsti Superiore

17,1 LaSpinetta | 2015 Ca di Pian Barbera dAsti

17,1 Oddero| 2015 Barbera d'Asti Superiore Nizza

17,0 Cavallotte | 2016 Vigna del Cucoie Barbera d'Alba Superiore
17,0 Oddero| 2016 Barbera d'Alba Superiore

17,0 Cascina Castlet | 2015 Litina Barbera dAsti Superiore

17,0 Frateili Trinchero | 2012 Rice Barbera d"Asti Superiore

170 Ruggeri Corgini | 2016 Armujan Barbera d'Alda Superiore

17,5 Braida di Giacomo Bologna,
«**»* Rocchetta Tanaro
2016 Dricco dell' Uccellone Darbera d'Asti DOCG € 40,00
www.braida.it
Dichte Vellchennase, vielschichtige Rotbeerigkeit, dunkelfruchelg, felne War-
ze, viel Substanz, saftig, dicht, perfekter Holzeinsatz, geradlinig mit ruhender
Mitte, deutet Finesse an, noch sehrjugendlich, tolle Lange mit encrmem Poten-
7ial

17,5 Braida

# ok kw2016 Bricco dell’ Uccellone Barbera d'Asti

16,6 Braida di Giacomo Bologna,
»#*x% Rocchetta Tanaro
2016 Montebruna Barbera d’Asti DOCG € 14,90 www.braida.it

Feine Krauterwarze, frische Kirschfrucht, Schwarzbeeren, zupackend und ras-
stg, ungemein iebendig viel Substanz, straff, noch ganz jugendlich und verhal-
ten, langes Finale, tolle Perspektivan,




