Bricco della Bigotta

Auch die Bigotta (iibersetzt die Scheinheilige) gehdrt zu den besten

Weinbergen von Rocchetta Tanaro.
Er heilit deshalb so. weil die alte Frau, die in der Nidhe wohnte, eher auf

die duberlichen Rituale der Religion als auf ihren wahren Geist achtete.

BEZEICHNUNG: Barbera d’Astidoc.g.

REBSORTE: Barbera

WEINBERGE: Cru in Rocchetta Tanaro.

GARUNG: 20-tdgiges Einmaischen auf Schalen.

REIFUNG: 18 Monate Verfeinerung in Barriquefiissern und 1 Jahr m der
Flasche.

EIGENSCHAFTEN: Granat-Rubimrot mit wvioletten Nuancen. Duft: intensiv
und anhaltend, sehr gut entwickelt mit einem Hauch von Lakritze, Violetten,
Pflaumen und Vanille. Geschmack: bietet eine Mischung von Frucht-Gewiirz von
gerdstet bis gewlirzt, entschieden sehr put ausgeglichen, stark und intensiv. Der

Reichtum des Ausdrucks basiert auf Gewiirzen, die das Fruchtfleisch reifer

Pflaumen umbhiillen (die vorziehende Frucht) und die ithm Uberzeugungskraft und

Starke verleitht. Passt zu Braten, Wild und Hartkése.

Bei1 17-18 °C servieren.
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