A1 Suma

»Das ist es. Das ist das gewiinschte Niveau,” ist die Bedeutung vom
Dialektansdruck A1 Suma. Es handelt sich um einen Wein, der nur in
besonders giinstigen Jahrgéingen produziert wird und eine Art
~Spitzenwein“ der Firma darstellt.

BEZEICHNUNG: Barbera d’Astidoc.g.

REBSORTE: Barbera, Spitlese.

WEINBERGE: Cru in Rocchetta Tanaro.

GARUNG: 20-tigiges Einmaischen auf den Schalen bei kontrollierter
Temperatur. Reifung: 15-monatige Verfeinerung in Eichenholzfissern mit 225 1
Fassungsvermdgen, gefolgt von einer 12-monatigen Reifung in der Flasche.
EIGENSCHAFTEN: sehr intensives Rubinrot mut Granatschimmer. Grosses,

reichhaltiges und vielfiltiges Bukett mit zahlreichen Diiften nach Waldbeeren und

im Hmntergrund Noten von Vamlle, Lakntz und Kakao. Voller, kraftiger
Geschmack, von grofler Struktur, aber gleichzeifig elegant und sinnlich,
harmomsch und sehr lange andauernd. Passt zu groBen Fleischgerichten, Braten,
auch mut Sofen, gereiftem Kise.

Bei 18 °C servieren.
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