Il Baciale

El “Bacialeé”, en dialecto piamontés es el casadero, quien
organiza los matrimonios.

Este vino de hecho nace del matrimonio perfecto entre la
barbera y oftras uvas.

DENOMINACION: Monferrato Rojo D.O.C.

VINEDOS: varios, principalmente entre Castelnuovo Calcea y Rocchetta
Tanaro.

VARIEDAD: 60% barbera, 20% pinot negro, 10% cabernet sauvignon y 10%
merlot.

FERMENTACION: la vinificacién de las uvas se realiza por separado para las
diferentes variedades, la fermentacion alcoholica en recipientes de acero y la
malolactica en recipientes de madera.

Envejecimiento: posteriormente se procede con el envejecimiento de los vinos,
una parte en tinas de madera y otra en botas de roble por 12 meses. Despues de la
umon, sigue un periodo de unos 6 meses dentro de 1a botella.
CARACTERISTICAS: color ojo rubi intenso y brillante. Perfume vinoso, con
especias, en el que el pmot nos regala delicadas notas de moras. Sabor: boca
calida, agradable, con final de ciruelas, pimienta y canela. Vino elegante y
complejo. Acompafia entremeses italianos, cames rojas y blancas, quesos
semi-curados.

Servir a 16 - 18°C.
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“Bryda”

Via Roma n. 94 14030 Rocchetta Tanaro (Asti) Piemonte Tel. +39 0141 644113 Fax +39 0141 644584 Email infof@ braida
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