Vigna Senza Nome

Sur I’etiquette on peut lire la phrase latine “Sator Arepo Tenet Opera
Rotas™ qui signifie “le laboureur a sa charrue dirige les travaux®
adoptée en 1990 avec la propriéte du vignoble.

APPELLATION: Moscato d’Astidoc.g

CEPAGE: moscato.

VIGNOBLES: Cru a Mango d’Alba.

FERMENTATION: maceration sur peaux pendant quelques heures dans un
pressowr horizontal swivi d'un pressurage. Vinification en blanc avec prise de
mousse en autoclave a température controlée pendant 20 jours 4 environ 16 °C.

Une fois la fermentation terminée, stabilisation par refrigération a -4 °C, ensuite

microfiltration et mise en bouteilles. Elevage en bouteille de quelques semaines.

CARACTERISTIQUES: couleur jaune paille brillant, mousse abondante et
perlage mtense. Nez d'une fraicheur extraordinaire et trés complexe; parmu les
différents ardmes on percoit les fruuts frais, les fleurs d oranger, la rose et la
mousse. Bouche douce mais avec beaucoup de grace, a I’expression aromatique
typique du raisin, agréable et a longue persistance. Accompagnement: tartes aux
fruts, fruts, pefits gateaux secs, panettone, tartes aux noisettes, formages
speciaux tels que le Castelmagno. Trées agréable en apeénfif et en boisson
deésaltérante a n’ importe quel moment de la journée.

A servir 4 une température de 6-8 °C.
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