Grappa Invecchiata
d1 Bricco dell’Uccellone
(Grappa vieillie)

Vingt ans apres le lancement sur le marché du Barbera Bricco
dell’Uccellone, le projet de créer un distillat 1ssu du marc de ce
raisin prend naissance. La grappa ainsi obtenue est vieillie
pendant 3 ans dans des barriques préalablement employées pour
1’élevage du vin.

Bouteille de 70 cl. Degrés d’alcool: 44 °.

Une dégustation émotionnante: son profil sensoriel austére et
¢légant révele I’ ADN du Barbera et 1’essence du Bricco
dell’Uccellone.

Une dégustation émotionnante: son profil sensoriel austére et
¢légant révele I’ ADN du Barbera et 1’essence du Bricco
dell’Uccellone.
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